GASTRO |
ACADEMY

4

Gastro Academy s.r.o.
Kupel'na 1107/2, 90031 Stupava, io: 53141814, dic: 2121288796, i¢ dph: SK2121288796

Pekar - pekarka

opis vzdelavacieho programu

Profil absolventa:

Absolvent vzdelavacieho programu ovlada technologické procesy pri vyrobe chleba, beZzného a
jemného peciva. DokaZe obsluhovat’, nastavovat a robit’ beZzné tdrZzby beZného technologického
zariadenia. Ovlada prace so skladovym manipulacnym zariadenim. Vie rozliSovat a spravne
pouzivat vSetky druhy muik a pomocnych surovin. Vie pripravit' suroviny na vyrobu, tvarovat
pekarske vyrobky, maslovat, ozdobit' a pripravit' plnky, osadit' pece a upiect hotové pekarske
vyrobky. Pozna prislusné normy a zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci.

Metody vzdelavania:

Prednasky lektora, diskusia, instruktaZne videa (moZnost opakovane sledovat’ jednotlivé techniky),
LMS platforma Gastro Academy - https://www.gastroacademy.sk/sign/in (materialy dostupné
online) a odborna prax (dcastnici sa ucia priamo v realnom prostredi).

Forma vzdelavania:

kombinovana

Metody hodnotenia:
1. Teoretické hodnotenie

* pisomny test - overenie teoretickych vedomosti z oblasti ako suroviny, technologie vyroby,
HACCP a hygienické normy. PoZadovana tispeSnost min. 60 %.

* ustna skuSka — diskusia s lektorom na odborné témy
2. Praktické hodnotenie
» prakticka skuska - zhotovenie konkrétneho pekarskeho vyrobku

e zavereCna praca - obsahuje: technologicky postup, fotodokumentaciu, normovanie, popis
prace a opis pravidiel bezpecnosti, ktoré ucCastnik kurzu dodrZiava na pracovisku



Rozsah vzdelavacieho programu:

240 hodin

Sposob ukoncenia vzdelavania:

ZavereCna skuska - pisomny test, ustna skuska, samostatné zhotovenie vyrobku a vypracovanie
zavereCnej prace a nasledné udelenie osvedCenia o absolvovani akreditovaného vzdelavacieho
programu dalSieho vzdelavania.

Pozadované vstupné vzdelanie:

Ukoncené zakladné vzdelanie.

Materialne, technické, priestorové zabezpecenie vzdelavacieho programu:
Teoreticka Cast’: vlastné priestory — ucebnia: Kapel'na 1107/2, 900 31 Stupava, online
Prakticka cast’: Podl'a poZiadavky objednavatela.

Technické vybavenie, uCebné pomocky, pisacie potreby, testy, dotazniky, notebook, aplikacia —
Zoom Cloud Meetings, prax: pracovné pomocky pekarov, vybavenie pekarskej prevadzky

Personalne zabezpecenie vzdelavacieho programu:
odborny garant: Ing. Maria KriZanova

lektor: Ing. Maria KriZzanova, Ing. Sonia Gavurnikova, PhD.



